La carte de saison “La cuisine née dan sovenit’”

Des suggestions déclinables en entrée ou plat Jérame Prevost

principal pour vous laisser libre choix de votre menu

selon vos goUts et préférences.
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01_Homard en « Thermidor » 30€ / 42€
02_Ris de veau, petits pois, tabac  32€ / 44€
03_Poisson du moment 25€ / 37€
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06_ Creéations patissieres du moment
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